
   FORMATION :                                                                                                                               

COMMENT CREER UNE FERME PEDAGOGIQUE ?                                                    

   Contenu du   

1. Témoignage d’une expérience  particulière de ferme pédagogique qui fonctionne bien et qui accueille de 

nombreux groupes très divers. 
2. Diagnostic et bilan pour créer et / ou améliorer une ferme pédagogique. 
3. Travail sur l’organisation et la mise en place d’une journée type avec des enfants (maternelle, primaire, 

collège) Témoignages et critiques constructives. 
4. Outils pédagogiques :  

                     Qu’est que c’est ? Comment ça se crée ? Comment ça s’expérimente ? 

                     Pour quel public ? (enfants, adolescents, adultes, handicapés…) Pour quel âge ? 

Principe de base, objectifs, moyens : réflexion commune et apport à partir des connaissances de chacun. 

Mise en pratique : conception d’outils pédagogiques avec du matériel sur place. 

Valise pédagogique : Comment la composer ? 

5. Mise en situation : possibilité de jeu de rôles. 

    A qui s’adresse une telle formation ? Agriculteurs, en recherche, de diversification, de complément            

    de revenus, d’ouverture vers l’extérieur, de renouveau, de dynamisme. Agriculteurs voulant lever le pied  

    par rapport à la production ou qui cherchent aussi un moyen de pérenniser leur métier et de transmettre  

    leurs connaissances si importantes pour l’avenir de notre planète. Animateurs, éducateurs,  

    enseignants, techniciens de tous horizons. Etudiants, stagiaires d’école, stagiaires « 6 mois », parents… 

 

Date :      

Lieu : La grange aux mille saveurs                             Horaires : 9 h à 12 h et de 13 h30 à 16h 30 

Tarif : module N°1: 63€      ou        module  N° 2 : 63€  
 

              Les 2 modules : 110€       (déterminer vos choix par 1 croix sur le bulletin d’inscription)             

   Le prix comprend : Les différentes collations offertes (temps d’accueil à 8h30, deux pauses), l’apéritif maison avant le  

   repas,    le petit matériel de base pour des outils pédagogiques, un fascicule sur notre jardin botanique et ses recettes  

   pratiques, le contenu de la formation. Les frais de repas et de déplacements sont à la charge de chaque participant.  

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

 

 

 

 

 

La grange aux mille saveurs / Michel Cartal /  Bel air / 42660 JONZIEUX / Tél/fax : 04 77 39 97 17 

Email : michel.cartal@free.fr / Site : lagrangeauxmillesaveurs.org 

 

Bulletin  d’inscription à  remplir, accompagné du  chèque d’arrhes et renvoyer à la Grange aux mille saveurs 

Nom :                                 Prénom :                              Adresse : .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Profession :                                     Tél :                                   Age :                 Email : 

1 jour de formation : N° 1………  ou   N°2……..  X         Arrhes :   20 €………    2 jours de formation :           Arrhes :   40 €……..   
 

Dates des  modules choisies : N°1                                                                      N° 2 
 

Date :                                                             Signature : 

 

MODULE  1 

5 avril 2011  ou 10 octobre 2011 


